e NN I

\
\
R*u..\
e

+
Restaurant

[La Casa 23 %
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Notre équipe est heureuse de vous accueillir

A, |
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BOUTINARDIERE .

CAMPING “onm
TOUS NOS PRIX SONT TVA ET SERVICE INCLUS v

Pour toute(s) allergie(s), demandez au serveur lors de votre
prise de commande ou demandez le menu allergies

La
?@a%% Chéque-vacances, Tickets restaurant, CB, Espéces acceptées




A PARTAGER

NOS TAPAS

STICKS MOZZARELLA x6)/ 6,00€ 12) 10€
ACCRAS DE MORUE =8 / 6,00€
EPERLANS FRITS / 6,00¢€

BOL DE FRITES |/ 4,00€

ASSORTIMENT DE TAPAS / 10,00€

4 Sticks mozzarella, 4 accras de morue, éperlans frits

o))
M-

SAUCISSON LOCAL / 5,50€ (/._ i

Saucisson nature, noisette, sanglier, canard, comté ou piment d’Espelette

NOS PLANCHES
Petite planche Grande planche
Pour 4 personnes  Pour 6 personnes

PLANCHE DE CHARGCUTERIE 14,00€ 19,00€

PLANCHE DE FROMAGES 14,00€ 19,00¢€
PLANCHE MIXTE @S 16,00¢€ 21,00€




LE MOMENT

FRAICHEUR
4+

NOS ENTREES

Terrine de campagne 8,00€

Tomate ancienne et sa burrata 8.,50€

9,00€

Carpaccio de beeuf et son pesto

Saumon fumé et sa creme d‘aneth 11,00€

13,00€

Foie gras avec sa confiture de figues

NOS SALADES

CESAR 14,00€

Salade, tomates cerises, poulet pané,

parmesan, ceuf, croiitons, et sa sauce Gésar

VEGETARIENNE 14,00€

Salade, tomates cerises, mais, tofu fumé,

asperges, concombre, croiitons et sa sauce

vinaigrette

CHEVRE CHAUD 15,00€

Salade, tomates cerises, lardons, gésiers,

chevres chaud, miel et sa sauce vinaigrette



4+
UN GOUT D'ITALIE

PIZZAS

Faites maison avec amour

MARGARITA

Sauce tomate, mozzarella, basilic

REINE

Sauce tomate, mozzarella, jambon blanc, champignons

CHEVRE MIEL

Base creme, mozzarella, fromage de chevre, miel

GCHORIZO

Sauce tomate, mozzarella, chorizo, poivrons

VEGETARIENNE

Sauce tomate, mozzarella, courgettes, aubergines, poivrons, olives
CALZONE

Sauce tomate, mozzarella, jambon blanc, champignons, ceuf
KEBAB

Sauce tomate, mozzarella, viande kebab, oignons rouges, sauce kebab

INDIENNE

Sauce tomate, mozzarella, poulet curry, oignons rouges

4 FROMAGES

Sauce tomate, mozzarella, roquefort, fromage de chévre, St nectaire

BOLOGNAISE

Sauce tomate, mozzarella, viande hachée beeuf, oignons, ceuf

TARTIFLETTE

Sauce creme, mozzarella, lardons, oignons, pommes de terre,
reblochon

SAUMON

Base créme, mozzarella, saumon fumée et aneth

PROSCIUTTO

Sauce tomate, jambon vendéen, tomate cerise, burrata, roquette,
pesto et parmesan

TRUFETTE

Créeme de truffe, mozzarella, jambon blanc, roquette, burrata et pesto

BOUTINARDIERE

Sauce tomate, mozzarella, saumon, moules, crevettes, persillade

Supplément par ingrédient 1€

13,90¢€




LES DELICES

DE LA GASA

NOS VIANDES

Bavette (180g) ==
Magret de canard (200g) 1 20,50€
Entrecote (250g) 1

NOS POISSONS

Fish and chips (cabillaud)

Pavé de saumon ¥ 19.50€

Plateau de fruits de mer 50,00€

(par personne et sur réservation)

Accompagnement au choix

frites, riz, poélée de légumes

NOS BURGERS MAISON
BURGER CHEESE 1§ 15,00€

Pain burger, steak haché, cheddar,
tomate, salade, oignons confits,
sauce burger

BURGER CHICKEN = 15,00€
Pain burger, poulet pané, cheddar,

tomate, salade, oignons confits,

sauce burger

BURGER VEGETARIEN 16,00€
Pain burger, tomate, salade,

oignons confits, galette de 1égumes,

sauce burger

BURGER BOUTINARDIERE B 16,00€
Pain burger, steak haché, tomate,

salade, oignons confits, Curé nantais,

sauce burger

Sauces au choix

poivre, échalote, roquefort, maitre d’hotel

NOS MOULES

De la plaine sur mer selon la saison [

Moules marinieres 15,50€
Moules a la creme 16,00€
Moules au roquefort 16,50€
Moules au curry 16,50€

Servi avec des frites
Supplément galette de pomme de terre 1€



MENUS

Pour se faire plaisir

MENU

Entrée, plat et dessert 24€
Entrée, plat ou Plat, dessert 20€

ENTREE

Terrine de campagne
ou
Tomate a I’ancienne, burrata
*

PLAT

Bavette
Accompagnement et sauce au choix

ou
Fish and chips
*

DESSERT

Carpaccio d’ananas
ou
Deux boules de glace au choix

MENU 34,00€

ENTREE

Carpaccio de beeuf et son pesto
ou
Saumon fumé et sa créeme aneth

<%

PLAT

Pavé de saumon
ou

Entrecote
Accompagnement et sauce au choix

+

DESSERT

Dessert a la carte au choix

BON APPETIT !



4
MENU 45€

+

Nous avons créé pour vous un menu
“Accord mets et vins”
Afin de savourer le travail des producteurs et du chef!

ENTREE

Saumon fumé et sa créeme d’aneth
1 verre de Chardonnay sec, pays d’Oc
ou
Foie gras et sa confiture de figues
1 verre de blanc moelleux, Cote de Gascogne

+

PLAT

Magret de canard
1 verre de Cotes de Francs, Bordeaux
ou
Pavé de saumon
1 verre de Saumur blanc

Accompagnement et sauce au choix

+

DESSERT

Dessert a la carte au choix
avec café ou infusion

1 verre de crémant brut, Limoux




MENU BAMBINO

Jusqu’a 10 ans

BOISSON

Un verre de jus de fruit
(orange, ananas, pomme ou fraise)
ou
Un verre de sirop a 'eau

*
PLAT

Aiguillettes de poulet pané ::
ou
Steak haché 1

Servi avec des frites, pates ou légumes
ou
Moules frites B

*
g3 DESSERT

Une boule de glace au choix
ou
Un brownie

Si tu finis toute ton assiette
tu as le droit a une petite surprise !



L'INSTANT GOURMAND

Assortiment de fromages

NOS DESSERTS

Creme brulée maison

Panna cotta aux fruits rouges
Carpaccio d’ananas

Tiramisu maison

Tarte citron

Cheesecake au caramel

Fondant au chocolat
Avec une boule vanille et sa creme fouettée

Café ou thé gourmand

+

7,00€

6,00€
6,00€
6,00€
7,00€
7,00€
7,00€
8,50€

9,50€

NOS CREPES MAISON

Crépe beurre sucre

Crépe a la confiture de fraise
Crépe Nutella

Crépe caramel au beurre salé

Supplément creme fouettée 1€

NOS CREPES GOURMANDES
CREPE BOUNTY

Coulis de chocolat, glace coco, creme fouettée

CREPE BANANE CHOCOLAT

3,80€
4,00€
4,80€
4,80€

6,50€

6,50€

Coulis de chocolat, banane, glace vanille, creme fouettée

CREPE M&M’S

7,00€

Coulis de caramel au beurre salé, M&M’s, glace vanille,

creme fouettée



GLACES DE LA BOUTI
+

NOS CREMES GLACEES NOS SORBETS

Vanille Fraise
Chocolat f&femdeé Citron vert
Caramel beurre salé ® Q Framboise
Café . Mangue

Noix de coco ﬁ Cassis

Rhum raisin N Passion
Pistache Pomme
Menthe pépites de chocolat Poire

Barbe a papa Péche de vigne

Palet breton

NOS GLACES EN BOULES

1 Boule 2,90€
2 Boules 5,50€ g P
3 Boules 7,006 | T
% e . Ae
k. - b S Ly <
Supplément créme fouettée 1,00€ 5 3 T o a8 A
Supplément coulis (chocolat, 1,006 54 v, ”"’-‘1 9
caramel ou fruits rouges) "‘ \ TR N




NOS COUPES GLACEES

DAME BLANCHE 7,40€
3 Boules vanille, coulis de
chocolat, creme fouettée

LES LIEGEOIS 7,40€
2 Boules café ou chocolat ou

caramel, boule vanille, coulis,

creme fouettée

PECHE MELBA 7,40€
Boule vanille, boule péche de

vigne, morceaux de péche, coulis

de framboise, créeme fouettée

POIRE BELLE HELENE 7,40€
Boule vanille, boule poire,

morceaux de poire, coulis de

chocolat, créeme fouettée

PASSIONATA 7,40€
Boule fruits de la passion, boule

citron vert, boule mangue, coulis

de framboise, créeme fouettée

FRUITS DES BOIS 7,40€
Boule fraise, boule framboise,

boule cassis, coulis de framboise,
creme fouettée

BRETONNE 7,40€
2 Boules palet breton, boule

caramel beurre salé, coulis de

caramel, creme fouettée

BANANA SPLIT 8,20€
Boules chocolat, fraise, vanille,
morceaux de banane, coulis de
chocolat, creme fouetté

LA MARTINIQUAISE
11 faut savoir que les ra
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NOS COUPES ALCOOLISEES

LA NORMANDE 8,20€
3 Boules pomme, Calvados (2cl)
COLONEL 8,20€
3 Boules citron vert, vodka (2cl)
AFTER EIGHT 8,20€

3 Boules menthe aux pépites de
chocolat, Get 27 (2¢l)

BAILEY'S 8,20€

2 Boules vanille, chocolat, Bailey’s
(2cl)

ICED IRISH COFFEE 8,20€
3 Boules café, whisky (2cl), creme
fouettée

LA MARTINIQUAISE 8,20€

3 Boules rhum raisin, St James (2¢l)




